不合格项目解读
一、白酒不合格项目甜蜜素解读

甜蜜素是食品生产中常用的甜味剂。《食品安全国家标准食品添加剂使用标准》( GB 2760-2014) 中规定允许其使用于糕点、配制酒等食品，但不允许用于白酒产品中。白酒中检出甜蜜素的原因，可能是企业为改善白酒的口感违规添加，也可能是外购的原酒或调味酒带入，还有可能是企业同时生产配制酒和白酒，在生产过程中交叉污染。

二、牛蛙不合格项目恩诺沙星解读
恩诺沙星属第三代喹诺酮类药物，是一类人工合成的广谱抗菌药，用于治疗动物的皮肤感染、呼吸道感染等，是动物专属用药。长期食用恩诺沙星超标的食品，可能会使其在人体中蓄积，进而对人体机能产生危害，还可能使人体产生耐药性菌株。

《食品安全国家标准食品中兽药最大残留限量》(GB 31650-2019) 中规定，恩诺沙星在牛蛙中最大残留限量值为100μg /kg。

牛蛙中恩诺沙星超标的原因，可能是在养殖过程中为快速控制疫病，违规加大用药量或不遵守休药期规定，致使产品上市销售时的药物残留量超标。

三、韭菜不合格项目镉解读

镉是最常见的重金属元素污染物之一。镉对人体的危害主要是慢性蓄积性，长期大量摄入镉含量超标的食品可能会导致肾和骨骼损伤等健康危害。

《食品安全国家标准食品中污染物限量》( GB2762-2017)规定，韭菜中镉的限量为小于等于0.05mg/kg。韭菜中镉超标的原因，可能是种植过程中对环境中镉元素的富集。
四、火锅底料、汤料不合格项目罂粟碱、吗啡、可待因、那可丁解读

罂粟碱、吗啡、可待因、那可丁均为生物碱，是罂粟壳的重要成分。罂粟壳的主要成分在临床具有一定的药用价值。长期食用会产生一定的依赖性，并出现盗汗、乏力、犯困等症状，严重时可能对神经系统和消化系统造成损害，影响健康。《食品中可能违法添加的非食用物质和易滥用的食品添加剂品种名单(第五批)》(整顿办函[2011] 1号)中规定，罂粟碱、吗啡、可待因、那可丁为食品中可能违法添加的非食用物质，在火锅底料、汤料及小吃类中不得检出。火锅底料、汤料中检出罂粟碱、吗啡、可待因、那可丁的原因，可能是在制作底料的过程中违规使用罂粟壳。
